
scorciatoie verso il mare 
 per un viaggio senza tempo nel nostro Territorio

(2,13) rosa prawns 
guacamole, onion of Treschietto, and MYrtle olive oil  

23€

(4, 14)   squid camouflage
25 € 

( 1, 3, 13,7)  bavetta tunafish
aubergine, lemon, and oregan

30

(1,4)  ciuppin of anchovies
30 €

 
(1,3,7,13)  tirami su 

soft and crunchy

Menu completo € 65   drinks not included, 
cover not included

exclusively served for the whole table

fuori carta

 1, 3, 13,7)  Spaghetto  pomo  d’oro 
rosa prawns

30

(1,2,3,14)  seafood cappelletti
cicada bisque

25 €

Passion, Tradition, Territory, Madness, Technique,
Dedication, Products, Harmony, Sensitivity, and Taste.

......... ingredients of our menu

opera di Carlo Bacci



Dolci

(1,3,7,13)  tirami su 
soft and crunchy

12 €

( 1,3,7,13)  Goat's milk ice cream
persimmons

12 €

apple tarte
12 €

 

sorbet strawberry
 

fig ice cream

blackberry and raspberry ice cream
   

8 €

cover charge €7
water €4
coffee €3

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze, sono disponibili  rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni prodotti da noi acquistati di pesce e carne, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo, 

 hanno subito trattamento a -21conforme alla prescrizione del :Reg.(CE) 853/2004  allegato IIIsezione IV capitolo 3, lettera D punto 3

 

dal Mare all’Entroterra
 simbolo e massima espressione della nostra cucina: 

sempre in movimento

(2,13)   red prawns
burrata cheese, coconut, lime and passion fruits

25€

(4)   anchovies “a scabeccio”
loquats and zucchini with coriander

25 € 

(4,13)   Squid
nuts, apricot, pepper

25 €   

(1,2,3,4,7,13,14)   tagliolino 40 yolk
with mussels, clams, squid in green

30 € 

(4)  Fished in Liguria 
Mediterranean fragrances

35 €

( 1,3,7,13)  Goat's milk ice cream
persimmons

  

Menu 85 € drinks not included, cover included
exclusively served for the whole table

                                                     



scorciatoie verso il mare 
 per un viaggio senza tempo nel nostro Territorio

(2,13) rosa prawns 
guacamole, onion of Treschietto, and MYrtle olive oil  

23€

(4, 14)   squid camouflage
25 € 

( 1, 3, 13,7)  bavetta tunafish
aubergine, lemon, and oregan

30

(1,4)  ciuppin of anchovies
30 €

 
(1,3,7,13)  tirami su 

soft and crunchy

Menu completo € 65   drinks not included, 
cover not included

exclusively served for the whole table

fuori carta

 1, 3, 13,7)  Spaghetto  pomo  d’oro 
rosa prawns

30

(1,2,3,14)  seafood cappelletti
cicada bisque

25 €



Dolci

(1,3,7,13)  tirami su 
soft and crunchy

12 €

( 1,3,7,13)  Goat's milk ice cream
persimmons

12 €

apple tarte
12 €

 

sorbet strawberry
 

fig ice cream

blackberry and raspberry ice cream
   

8 €

cover charge €7
water €4
coffee €3

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze, sono disponibili  rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni prodotti da noi acquistati di pesce e carne, per ragioni di mercato e preparazioni a crudo, 

 hanno subito trattamento a -21conforme alla prescrizione del :Reg.(CE) 853/2004  allegato IIIsezione IV capitolo 3, lettera D punto 3

 



il Pane di Fulvia

GIANNI D’AMATO  - MIRANDA   - TELLARO   Via Fiascherino 32   t. 0187 964012

Il nostro pane è fatto a mano con sole farine naturali
pasta madre, e acqua buona

ha un nome e un segno 

“

Il pane ci riporta a valori di gestualità antiche e preziose
che si tramandano di generazione in generazione 

dove la semplicità è il lusso vero”



il Pane di Fulvia


